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ASSEMBLEIA GERAL ORDINARIA
Convocatoria
Nos termos da alinea b) do ponto 3 do artigo 92 dos Estatutos da Casa de Macau, conjugados com a alinea a)
do artigo 112 do Regulamento Geral, convoco a Assembleia Geral Ordinaria, para reunir, nas instalacdes da
Av. Almirante Gago Coutinho, n2 142, em Lisboa, pelas 17H00 do dia 19 de Outubro de 2023, com a seguinte
Ordem de Trabalhos:

§ 1 — Apreciacdo e votacao do Plano de Actividades e Orcamento para 2024.
§ 2 — Demissdo de sécios incumpridores.
N3do se verificando o quérum necessario nos termos do disposto no n? 3 do artigo 92 do Regulamento Geral, a

Assembleia Geral Ordinaria reunird, em segunda convocatodria, as 17H30, com qualquer nimero de sdcios.

O Presidente da Mesa da Assembleia Geral
Noel Alexandre Rosario Cardoso

Lisboa, 25 de Setembro de 2023.
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ASSEMBLEIA GERAL ELEITORAL
Convocatoria

Nos termos da alinea c) do ponto 3 do artigo 92 dos Estatutos da Casa de Macau, conjugados com a alinea a)
do artigo 112 do Regulamento Geral, convoco a Assembleia Geral Ordinaria, para reunir, nas instala¢gdes da
Av. Almirante Gago Coutinho, n? 142, em Lisboa, pelas 17H00 do dia 16 de Dezembro de 2023, com a seguinte
Ordem de Trabalhos:

§ Unico — Eleicdo dos Orgdos Sociais para o triénio 2024-2026.

N3do se verificando o quérum necessario nos termos do disposto no n? 3 do artigo 92 do Regulamento Geral, a
Assembleia Geral Ordinaria reunird, em segunda convocatodria, as 17H30, com qualquer nimero de sdcios.

O acto eleitoral serd encerrado as 18H00, procedendo-se, de imediato, ao apuramento do resultado e afixacdo
do mesmo.

O Presidente da Mesa da Assembleia Geral Eleitoral
Noel Alexandre Rosario Cardoso

Lisboa, 06 de Outubro de 2023.

Av. Almirante Gago Coutinho, n.2 142, 1700-033 Lisboa e Tel.: 218 495 342 / TIm.: 961 294 676
casademacau@mail.telepac.pt ® www.casademacau.pt @ https://www.facebook.com/casademacauportugal


https://www.facebook.com/casademacauportugal
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ELEICOES PARA OS ORGAOS SOCIAIS DA CASA DE MACAU

Informa-se aos Associados da Casa de Macau que as elei¢des para os Orgdos Socias para o triénio 2024-2026
irdo ter lugar no préximo dia 16-12-2023, coincidindo com a data do Cha-Gordo de Natal.
Estardo em condicdes de votar e ser votados todos os Sdocios Efectivos que se encontrem no pleno gozo dos
seus direitos, de acordo com o artigo 52 dos Estatutos da Casa de Macau:
=  Deverdo ser sécios ha mais de 6 meses;
=  Deverdo ter as quotas em dia (pagas, pelo menos, até Dezembro de 2023);
=  Na&o poderdo estar em situacdo de impedimento.
De acordo com o Regulamento Eleitoral, o processo decorrerd conforme o seguinte calendario:
Mais propde a Direccdo, tendo em conta as vdrias fases do processo eleitoral e a obrigatoriedade de
cumprimento dos respectivos prazos, previstos estatutariamente, o seguinte calendario eleitoral:
° 16-11-2023 — Data limite para apresentacdo das listas concorrentes nos servigcos da Casa de Macau;
° 17-11-2023 — Inicio de fun¢bes da Comissao Eleitoral;
e  21-11-2023 - Afixagdo publica dos cadernos eleitorais e verificagdo da regularidade das candidaturas;
. 24-11-2023 — Data limite para saneamento de eventuais irregularidades nas candidaturas;
° 25-11-2023 — Decisdo sobre eventual exclusdo de candidaturas;
. 25-11-2023 — Afixagao das listas e programas;
e  01-12-2023 — Data limite para eventuais reclamagdes sobre os cadernos eleitorais;
° 06-12-2023 - Decisdo sobre eventuais reclamacdes;
° 06-12-2023 — Data limite para convocatéria da Assembleia Geral Eleitoral;
. 16-12-2023 — Assembleia Geral Eleitoral.

ALMOCO COMEMORATIVO DO ANO NOVO CHINES

A Casa de Macau ira celebrar a festividade do Ano Novo Chinés com um almoco de ementa chinesa a
11 de Fevereiro de 2024 (Domingo), pelas 13HOO.

A Casa informara os seus Associados e Amigos sobre a ementa e os precos, assim que tiver na sua posse todos
os detalhes.

Reserve ja na sua agenda o dia 11 de Fevereiro de 2024 para este tdo apreciado almogo!
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FESTIVAL “CHONG CHAO” (BOLO LUNAR)

8 Novamente realizimos o cha-gordo comemorativo do Festival "Chong
Chao" (Bolo Lunar), no passado dia 30 de Setembro.
Entre os macaenses, é também conhecido como o Festival do Bolo Lunar/

Bate Pau H fi)f ou das Lanternas, um evento especial, o 152 dia da 82 lua do
calendario lunar, alids, o evento mais importante do calendario chinés,
depois das festas do Ano Novo Chinés.

Quem ndo se lembra de “passear” uma lanterna com o formato de
coelhinho ou peixinho, com um suporte de vela? Inesquecivel recordagao de
infancia!

A Casa de Macau em Portugal tem sempre presente que a gastronomia
macaense é um pilar do nosso patrimdnio imaterial. Assim, neste cha-gordo,
apresentdmos acepipes diferentes da gastronomia macaense de cariz
ocidental e da gastronomia macaense de cariz cantonense.

Da ementa muito apreciada, constou: os chilicotes, os pdezinhos recheados,
o chii-cheong fan, o minchi, o diabo, a galinha dos Portugueses; e ainda o
chau nap-nap, a mistura de trés ovos (mil-anos, salgados e de galinha), o
: : tamboril salteado com pimentos e molho de abalone. Assim como, nas
sobremesas, foi presenca assidua: a gelatina de cbco, os bolinhos de céco, os genetes, o cake. Entre tantas
outras iguarias.

Contribuiram na sua confecgdo sdcios e amigos de Macau, além da habitual comissdo organizadora. E alcanga-
mMos um novo sucesso, concretizando o reavivar de memdrias afetivas e gustativas a cerca de 130 participantes.
Novamente contdmos com a presenca de 10 estudantes bolseiros da RAEM.

Foi um evento em que o Duo «A Outra Banda» voltou a nos acarinhar com a sua simpatica actuagdo. Mas, neste
cha-gordo, tivemos uma surpresa: a nossa amiga, e conterranea, Alice Lopes, muito nos maravilhou com a sua
participacdo, cantando cangGes conhecidas de todos os presentes.
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RECEITA MACAENSE: MAI-FAN A SINGAPURA (MALAI MIN)
POR MARIA JOAO DOS SANTOS FERREIRA

300 Grs de mai-fan (vermicelli de arroz)
100 Grs de miolo de camarao

1 Bife de porco ou vaca cortado em tiras
2 Ovos

2 Cebolas

1 Dente de alho

Oleo de girassol

Oleo de gergelim

Acafrdo
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Gengibre cristalizado ou em pickles

Escaldar o mai-fan durante 5 minutos, passando de seguida por dgua fria.
Fazer um refogado com éleo de girassol e 1 cebola picada.

Fazer 1 refogado com dleo de girassol e alho picado e fritar o bife as tiras.
Fazer 1 omeleta e cortar em tiras finas.

Numa frigideira grande, faz-se um refogado com a cebola cortada em tiras e agafrdo. Deitam-se os
ingredientes por esta ordem: mai-fan; carne; camarao; ovos; tiras de gengibre.

Por fim, deita-se um fio de 6leo de gergelim.

LEMBRETE PARA PAGAMENTO DE QUOTAS

Recorda-se de que para usufruir em pleno da condi¢do de associado é imprescindivel ter as quotas em dia.
Aos sdcios que ainda ndo tiveram oportunidade de liquidar as quotas em atraso, agradece-se que o fagam
logo que possivel, contactando a Secretaria para o efeito, preferencialmente via e-mail ou telefonema.

“Venha saborear a verdadeira comida chinesa tipica de Cantdo”
LOJA 1 Dim Sum Cantonés

Rua Coro de Santo Amaro de Oeiras, 8D - Oeiras

(ao lado do Oeiras Parque, Edif. Holmes Place)

Tel.: 219 135 848 / TIm.: 968 012 330

NOVA LOJA NO CENTRO COMERCIAL DE OEIRAS PARQUE, LOJA 3025:
LOJA 2 Dim Sum Cantonés

@-1110:111-%] Desconto de 10% para os associados da CM.




