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ASSEMBLEIA GERAL ORDINÁRIA 

Convocatória 

Nos termos da alínea a) do ponto 3 do artigo 9º dos Estatutos da Casa de Macau, conjugados com a alínea a) do 
artigo 11º do Regulamento Geral, convoco a Assembleia Geral Ordinária, para reunir, nas instalações da Av. 
Almirante Gago Coutinho, nº 142, em Lisboa, pelas 17H00 do dia 30 de Março de 2023, com a seguinte Ordem 
de Trabalhos: 
§ 1 – Apreciação e votação do Relatório e Contas referente ao exercício do ano de 2022, tendo em conta o  
Parecer do Conselho Fiscal. 
§ 2 – Outros assuntos. 
Não se verificando o quórum necessário, a Assembleia Geral Ordinária reunirá nos termos do disposto no nº 3 
do artigo 9º do Regulamento Geral, em segunda convocatória, às 17H30, com qualquer  número de sócios. 
 

O Presidente da Mesa da Assembleia Geral 
                     Noel Alexandre Rosário Cardoso           

 

Lisboa,  28 de Fevereiro de 2023.  

CHÁ-GORDO DA PÁSCOA 
01 de Abril de 2023, pelas 17 horas 

No Sábado, dia 01 de Abril, pelas 17 horas, vai a Casa de 
Macau celebrar a Páscoa com o tradicional Chá-Gordo. 

Inscrições e pagamentos até 24 de Março: 

 10,00 EUR por pessoa, para sócios com as quotas pagas 

até 31-03-2023, cônjuges e filhos a cargo (estudantes 

até aos 25 anos, inclusive). 

 15,00 EUR por pessoa, para não sócios. 

 Crianças até aos 12 anos inclusive, beneficiam do   
desconto de 50% do valor correspondente. 

 

 
IBAN PT50 0035 0125 0000 0500 5306 4 (CGD) 

(Obrigatório o envio do comprovativo de pagamento)   

Informações e inscrições junto da Secretaria da Casa de 
Macau: 

casademacau@mail.telepac.pt 
Tel.: 218 495 342 / Tlm.: 961 294 676 

Ementa (sujeita a alteração) 

Entradas 

Chilicotes 

Pastelinhas 

Miniaturas de salgados 

Pratos 
Quentes 

Tacho 

Caldeirada à Macaense 

Minchi 

Porco Bafassá 

Massa de Arroz à Singapura 

Legumes salteados 

Arroz branco 

Sobremesas 

Doce de Tapioca 

Tai Chói Kóu de Côco 

Gelatina Multicolor 

Mousse de Chocolate 

Bolo de Laranja 

Fruta fatiada 

Bebidas 

Vinho tinto e branco 

Xarope de Figo 

Chá Preto com Gengibre e Hortelã 

Sumos 

Água, Chás e Cafés 

https://www.facebook.com/casademacauportugal
mailto:casademacau@mail.telepac.pt
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ALMOÇO COMEMORATIVO DO ANO NOVO CHINÊS DO COELHO 

No passado dia 21 de Janeiro, a Casa de Macau assinalou a entrada no Ano Novo Chinês do Coelho, com um     
tradicional e magnífico almoço, que juntou no restaurante Macau Dim Sum (Yum Cha Garden) em Lisboa, cerca de 
105 pessoas, entre associados e seus familiares, assim como muitos amigos da Casa de Macau, nomeadamente 
representantes da Fundação Casa de Macau e Fundação Jorge Álvares, nossos parceiros. 
Para além do convívio festivo, todos tiveram oportunidade de desfrutar de deliciosas iguarias que foram muito do 
agrado dos presentes. 
A festa contou com a alocução de votos de boas entradas no Ano Novo, proferida pela Vice-Presidente da     
Direcção, Dra. Maria João dos Santos Ferreira, tendo sido feitos igualmente brindes, mesa a mesa, alusivos ao Ano 
Novo. No almoço, o Dr. Jorge Rangel deu a conhecer as previsões para o Ano Novo Lunar de cada signo do    
horóscopo chinês, o que muito agradecemos. 
A todos os participantes foi entregue um Lai Si, contendo simbolicamente uma moeda de chocolate, assim como 
uma rifa, o que proporcionou um sorteio de diversas lembranças, uma das quais, como é habitual, na forma do 
animal do horóscopo que preside ao Ano Lunar, que este ano é o Coelho. 
Prémios sorteados, alguns dos quais foram generosamente cedidos por sócios e amigos da Casa de Macau: 

1.º Prémio - Coelho de peluche.  
2.º Prémio - Livro "A Maior Derrota dos Holandeses no Oriente", de Manuel Viseu Basílio. 
3.º Prémio - Quadro em moldura de madeira com imagem do logótipo da Casa de Macau em “PhotoMo”.  
4.º Prémio - Azulejo com motivos alusivos a monumentos em Macau. 
5.º Prémio - Travessa rectangular de porcelana com logótipo a cores dos 50 anos da Casa de Macau.  
6.º Prémio - Covilhete de porcelana com logótipo a cores dos 50 anos da Casa de Macau. 
7.º Prémio - Silhueta Kun Iam em acrílico espelhado, com certificado.  
8.º Prémio - Porta-lenços de papel de tecido vermelho com motivos alusivos ao Oriente.  
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ARTIGO “MACAU EM FOCO EM MAIS REALIZAÇÕES EM LISBOA” 

Temos o prazer de partilhar com todos os nossos associados e leitores do “Qui-Nova?!...”, o link do artigo 
“Macau em foco em mais realizações em Lisboa”, publicado no Jornal Tribuna de Macau, no passado dia 6 de 
Fevereiro, da autoria do nosso conterrâneo Dr. Jorge Rangel, que entre muitos outros assuntos, refere o      
protocolo de cooperação firmado entre a Casa de Macau e as Fundações Casa de Macau e Jorge Álvares: 
https://jtm.com.mo/opiniao/macau-em-foco-em-mais-realizacoes-em-lisboa 

Livros oferecidos pela CML/Divisão da rede de Bibliotecas; 

 

FILME “CRÓNICAS DE WU LI NO COLÉGIO DE SÃO PAULO” 

No passado dia 10 de Fevereiro, foi exibido no Centro Científico e Cultural de Macau em Lisboa, o filme-
documentário “Crónicas de Wu Li no Colégio de São Paulo” produzido por Silvie Lai e James Jacinto, de 2015. O 
filme baseia-se nas vivências e crónicas por Wu Li, 
poeta, pintor e missionário jesuíta, no Colégio de 
São Paulo em Macau. A sessão que assinalou a 
estreia do filme em Portugal, foi presidida pela  
Professora Carmen Amado Mendes, Presidente do 
CCCM, e contou com a presença da produtora do 
filme, Silvie Lai, do sinólogo António Graça de 
Abreu, do historiador Luís Filipe Barreto, da        
linguista Maria Antónia Espadinha e da filósofa da 
cultura Ana Cristina Alves, que comentaram o 
filme. 

LIVROS OFERECIDOS PELA CML/DIVISÃO DA REDE DE BIBLIOTECAS 

A Casa de Macau gostaria de expressar publicamente a sua gratidão à Câmara Municipal de Lisboa, através da 
Divisão da Rede de Bibliotecas, pela amável oferta de livros sobre Macau no passado dia 16 de Fevereiro, o que 
muito enriqueceu o nosso espólio. Apresentamos em baixo uma lista das publicações oferecidas: 

Título Autor 

A Comunidade Macaense em Portugal: Alguns aspectos do seu 
comportamento cultural 

Isabel Maria Rijo Correia Pinto 

A Paixão Chinesa de Wenceslau de Moraes Danilo Barreiros 

Camões no Oriente Eduardo Ribeiro 

Eu estive em Macau durante a Guerra António de Andrade e Silva 

História da Arte Portuguesa no Mundo (1415-1822)                                                                                  
Pedro Dias  

O Espaço do Índico 

NOVO CÔNSUL-GERAL DE PORTUGAL EM MACAU E HONG KONG  

A Casa de Macau informa os seus associados que desde o passado dia 12 de Janeiro, Macau e Hong Kong     
dispõem de um novo cônsul-geral de Portugal, Alexandre Leitão, que substituiu Paulo Cunha Alves no cargo. 
Natural de Coimbra, Alexandre Leitão iniciou a sua carreira diplomática em 1999, com funções consulares em 
Benguela e Senegal, tendo sido também embaixador da União Europeia em Timor-Leste, Chefe dos Assuntos 
do Parlamento Europeu na Representação de Portugal junto da UE, e conselheiro do primeiro-ministro,     
António Costa, entre outros cargos. 
O diplomata é licenciado em Geografia, pela Faculdade de Letras da Universidade de Coimbra, e mestre em 
Ciência Política e Relações Internacionais, pela Universidade Católica Portuguesa. 

https://jtm.com.mo/opiniao/macau-em-foco-em-mais-realizacoes-em-lisboa
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RECEITA MACAENSE: SOPA DE LACASSÁ POR MARIA JOÃO DOS SANTOS FERREIRA  

 

Ingredientes: 

 500grs de camarão com casca 
  (opcional, 250 de miolo de camarão) 

 Vermicelli de arroz, +/- 1 meada/pessoa (mai fan) 

 Balichão 
 

 Lavam-se os camarões e cozem-se, reservando a água que se coa para o 
caldo. 

 Escalda-se o vermicelli. 

 Faz-se 1 refogado com cebola e balichão (+/- 2 colheres de chá). 

 Juntam-se os camarões descascados e o miolo de camarão. Temperar 
com sal e pimenta. 

 Em seguida, junta-se o caldo coado. 

 Só se junta o vermicelli quando se servir a sopa, para que não absorva muito caldo e não fique       
empapado. 

É uma sopa habitualmente bastante apimentada, sendo habitual no jantar da Consoada (24 de Dezembro), 
bem como nos dias em que a Igreja aconselha a abstinência de carne.         

“Venha saborear a verdadeira comida chinesa típica de Cantão” 
LOJA 1 Dim Sum Cantonês  
Rua Coro de Santo Amaro de Oeiras, 8D - Oeiras 
(ao lado do Oeiras Parque, Edif. Holmes Place)  
Tel.: 219 135 848 / Tlm.: 968 012 330 
NOVA LOJA NO CENTRO COMERCIAL DE OEIRAS PARQUE, LOJA 3025:  
LOJA 2 Dim Sum Cantonês    
Desconto de 10% para os associados da CM. 

LEMBRETE PARA PAGAMENTO DE QUOTAS  

Recorda-se de que estão vencidas as quotas de 2022. Aos sócios que ainda não tiveram oportunidade de  
liquidar as quotas em atraso, agradece-se que o façam logo que possível, contactando a Secretaria para o 
efeito, preferencialmente via e-mail ou telefonema. 
Informa-se igualmente que estão a pagamento as quotas do ano de 2023.  

HORÁRIO DE FUNCIONAMENTO DA CASA DE MACAU 

Lembramos aos sócios que o horário de funcionamento da Casa de Macau é o seguinte: 

 Segunda a Quinta-feira – Das 10H00 às 18H00; 

 Sexta-feira – Das 10H00 às 17H00. 


