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CASA DE MACAU EM PORTUGAL

PORTUGAL Boletim informativo n.° 01/2023 ® 06 de Janeiro de 2023
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VOTOS DE BOAS FESTAS

A Casa de Macau deseja aos seus Associados e Familia Festas Felizes e um Ano Novo Préspero,
com Saude, Felicidade e Serenidade.
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PLANO DE ACTIVIDADES E ORCAMENTO PARA 2023

Realizou-se no dia 24 de Novembro ultimo a Assembleia Geral Ordinaria da Casa de Macau, na qual foi
aprovado o Plano de Actividades e Orcamento para 2023 proposto pela Direcgdo. Os associados
poderdo consultar o documento, na integra, na Secretaria da Casa de Macau, ou requisitar cépia digital
do mesmo, que serd enviado por correio electrdnico.

Sobre a referida Assembleia, apresenta-se o Mapa de Recebimentos e Pagamentos para 2023.

Mapa de para 2023
Recebimentos Se{azl:rzz Valor Clrz‘;jagentado Pagamentos S;a;earzz Valor U;ér;benmm
1 - Recebimentos Atividade 1 - Funcionamento
Joias, Quatas, Estatutos e Cartdo B.213,50 € 11.000,00 € Pessoal 33.351,23 € 49.018,31 €
Atividades 405,00 € 4.000,00 € Sequros 109,91 € 115,41 €
Donativos 0,94 € 0,00 € Manutencio 4.543.99 € 7.039.70 €
Subsidios 30.000,00 € 35.000,00 € Agua, Eletricidade e Géas 259931 € 3.985,00 €
Outros - FRB 2.113,00 € 7.500,00 € Representacio e DeslocacBes - € 200,00 €
Comunicaches 961,51 € 1.267,00 €
2 - Recebimentos comerciais Material de Escritdrio 155,75 € 265,00 €
Merchandising 469,00 € 900,00 € Higiene, Seguranca e Conforto 1.384,92 € 1.744 00 €
Despesas especiflicas das Atividades 1.28977 € 4.960,00 €
3 - Recebimentos Capitais Outras 956,38 € 1.200,00 €
Juros Bancarios - € 0,00 €
2 - Investimento
4 - Outros - € 0,00 € Aquisicio de Equipamentos - € 0,00 €
TOTAL 41.201,44 € 58.400,00 € TOTAL 45.362,77 € 69.794,42 €
A DlREﬂ;.a.D DA CASA DE MACAU CONTABILISTA CERTIFICADO
Patrimdnio Total
Saldo do Ano Anterior: 241.74549 €
Recebimentos: 41.201,44 €
Pagarmenbes: 45.362,77 €
Saldo para o Ano Seguinbe: 237.584,16 €

Av. Almirante Gago Coutinho, n.2 142, 1700-033 Lisboa @ Tel.: 218 495 342 / TIm.: 961 294 676
casademacau@mail.telepac.pt ® www.casademacau.pt @ https://www.facebook.com/casademacauportugal


https://www.facebook.com/casademacauportugal
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ALMOCO DO ANO NOVO CHINES
21 de Janeiro de 2023, pelas 13 horas

No Sabado, dia 21 de Janeiro, pelas 13 horas, a Casa de Macau ird celebrar o Ano Novo
Chinés, ano do Coelho, com um almoco de ementa chinesa no Restaurante Macau Dim Sum
(Yum Cha Garden), sito na Rua D. Jodo V, 31B, 1250-096 Lisboa.

Inscrigoes e pagamentos até 16 de Janeiro:

¢ 28,00 EUR por pessoa, para socios com as quotas pagas até Dezembro de 2022, conjuges
e filhos a cargo (estudantes até aos 25 anos, inclusive).

¢ 30,00 EUR por pessoa, para nao socios.
¢ Nao podera haver, nesta ocasido, qualquer reducdo de preco para criancas.

¢ Reserva de mesa para grupo de 10 (dez) pessoas, assumindo o responsavel pelo
pagamento integral dos valores das inscrigdes.

¢ Nao serdo aceites inscrigdes e pagamentos no proprio dia.
IBAN PT50 0035 0125 0000 0500 5306 4 (CGD)

(Obrigatorio o envio do comprovativo de pagamento
e a lista nominal dos participantes)

Informagodes e inscrigoes junto da Secretaria da Casa de Macau:

casademacau@mail.telepac.pt
Tel.: 218 495 342 / Tim.: 961 294 676

HAPPY CHINESE NEW YEAR



mailto:casademacau@mail.telepac.pt
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CHA-GORDO DE NATAL

Realizou-se no passado dia 17 de Dezembro o sempre tdo aguardado Cha-Gordo de Natal da Casa de
Macau, o qual contou com uma grande afluéncia, de cerca de 100 participantes, entre associados,
amigos e parceiros.

Foram servidas diversas iguarias tradicionais da cozinha Macaense muito apreciadas pelos presentes,
destacando-se os Chilicotes, o Apabico, o Lo Pak Kdu, o Caril de Peixe e Gambas, o Pou Kok Kdi
(Galinha a Portuguesa), o Diabo, o Chau Mei Fan, o Doce de Camalenga, os Coscordes, os Fartes, o
Alua, o Bolo Menino, o Malai Kéu, os Genetes, o Cake, o Bagi, o Cha-Cha, a Batatada, as Fardfias,
o Tai Chdi Kéu de Coco, e também o Bolo Rei. Para a confec¢do das iguarias contamos com o
prestimoso contributo dos nossos estimados sécios Diana Guerra, José e Gabriela Ruas Gomes, bem
como das nossas associadas e membros da Direcgdo, Maria Jodao dos Santos Ferreira e Edith Lopes,
a quem muito agradecemos.

Para abrilhantar a festa contdmos com a actuagdo do Duo musical «A Outra Banda», de Carlos Piteira
e Jaime Mota, que encheram a sala com um efusivo espirito natalicio, com cang¢des alusivas a época
festiva e outros sucessos, nacionais e internacionais, conhecidos de todos. Houve ainda lugar
a declamacao de poemas em patud, por parte de Joaquim Ng Pereira e Miguel Silva, um dos sobrinhos
de "Adé" dos Santos Ferreira, que leu um dos poemas do seu saudoso tio.

Foi ainda realizado um animado sorteio de prendas de Natal, cujo 12 prémio foi um generoso “cabaz
de Natal", com um grande sortido de artigos, a par de outros dez prémios que fizeram rejubilar os
felizes contemplados!
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ALMOGO DO 90.2 ANIVERSARIO DA SOCIA D. EDUARDA MARIA OSORIO E LIMA

E sempre com grande alegria que a Casa de Macau é palco de celebracdes privadas dos seus
associados, fortalecendo desse modo, a nossa missdo de agregar e promover o convivio regular
entre os nossos associados, naquela que é a Casa de todos.

Nesse sentido, realizou-se no passado dia 4 de Dezembro nas nossas instalacdes, o almocgo
comemorativo do 90.2 aniversario da nossa associada D. Eduarda Maria de Macedo Osério e Lima,
gue juntou um numero expressivo de familiares e amigos, num total de 72 pessoas.

Por ocasido do evento, a Direccdo da Casa de Macau ofereceu um ramo de doze rosas a
aniversariante, congratulando-a por este importante marco da sua longa vida.

Para além do caloroso convivio que pautou o evento, de destacar a extensa ementa servida, pratos
gue na sua larga maioria foram preparados e confeccionados pela nossa dirigente, a Maria Jodo dos
Santos Ferreira, nomeadamente:

e Chilicotes

e Bacalhau Tchatini
e Minchi

e Caril de Vaca

e Porco Balichdo

e Ade Cabidela

e Chau Meij Fan

e Fan Si com Bak Choi
e Bebinca de Leite
e Bagi

e Cha-Cha

e Frutalaminada

Outros pratos servidos:

e Chii Cheong Fan (fornecido pelo restaurante Dim Sum)
e Lo Pak Kou (fornecido pelo restaurante Dim Sum)

e Hd Kao (fornecido pelo restaurante Dim Sum)

e Bolo de aniversario (providenciado pela aniversariante)
e Bolo de laranja (providenciado pela aniversariante)

Bebidas:

e Vinho (providenciado
pela aniversariante)

e Xarope de Figo

e Sangria de espuman-
te

e Cha Preto com Gengi-
bre e Hortela

e Café
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ASIAN TALKS: MACAU (CONTINUAGCAO)

Foi emitido o ultimo podcast da série "Asian Talks: Macau", centrada em tematicas de Macau e com
a moderacdo do Investigador Integrado do |10, Professor Carlos Piteira, nosso estimado conterraneo.
Transmitido a 15/12/2022, este décimo segundo e ultimo episddio, contou com a participagdo
da Dra. Xana Piteira e poderd ser escutada na integra, através do seguinte link:
https://www.youtube.com/watch?v=07Q6EKNVu5g

RECEITA MACAENSE: CHILICOTE POR DIANA GUERRA

Ingredientes:

Massa
¢ 350 grs de farinha de trigo
¢ 6 o0vos (3 inteiros e 3 gemas)
¢ 1 colher de cha cheia de fermento em pé
¢ 1 colher de sopa de banha de porco (1 colher de sopa=25 grs)
¢ Salfinogb
Confeccao
¢ Peneirar a farinha para uma taga, juntar uma pitada de sal fino, o fermento, a banha e os ovos
desfeitos com a varinha de arame.
Amassar tudo até ficar uma massa homogénea.
Tapar a massa com um pano e deixe repousar uma hora.
Estender a massa numa superficie polvilhada de farinha.
Cortar circulos de 8 cm de diametro.
Colocar no centro de cada circulo de massa uma colher de cha de recheio, dobrar a massa
fazendo um semi-circulo, com os dedos fazer as pregas dos chilicotes. Caso a massa estiver
muito seca molhar as bordas com um pouco de agua.
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Ingredientes:

Recheio
= Y quilo de carne de porco picada
= 1 cebola grande picada
= 2 colheres de sopa de azeite
= Sal, pimenta e acafrdao em po
Confeccao
= Num tacho colocar o azeite e a cebola picada, frigir
ligeiramente.
Junte a carne picada, o sal, a pimenta e o acgafrao.
= Vai-se mexendo com uma colher de pau até a carne
ficar seca de molho.

U

Deixe arrefecer antes de rechear os chilicotes, caso contrario eles estouram ao fritar.



https://www.youtube.com/watch?v=07Q6EKNVu5g

QU — NQUA 7 1 ...

OBITUARIO - JOSE MANUEL RODRUGUES

Foi com profundo pesar que a Casa de Macau recebeu a noticia do falecimento de José Manuel
Rodrigues, vitima de doenca prolongada, aos 70 anos de idade.

Conhecido carinhosamente por "Chai Chai" entre a comunidade macaense, José Manuel
Rodrigues era licenciado em Direito pela Universidade de Lisboa e ex-presidente do Conselho
de Administracdo da TDM, sendo recordado igualmente por inUmeros cargos que exerceu na area
politica, civica e associativa em Macau.

Entre os quais, se destacam o de deputado nomeado a Assembleia Legislativa entre 1996 e 2005,
o de Presidente da Associacdo Promotora da Instru¢cdo dos Macaenses (APIM), entre 1988 e
2016, e o de Presidente do Conselho Permanente do Conselho das Comunidades Macaenses até
2013, organismo de que foi fundador. José Manuel Rodrigues destacou-se ainda pelo seu papel
na criacdo de outras duas importantes associacbes de Macau: a Confraria da Gastronomia
Macaense e a Fundag¢ao para a Escola Portuguesa de Macau.

Enquanto advogado, chegou a integrar os érgdos sociais da Associacao dos Advogados de Macau
e na area civica, foi membro da Associacdo Promotora da Lei Basica de Macau e do Conselho
Consultivo da Lei Basica.

LEMBRETE PARA PAGAMENTO DE QUOTAS

Recorda-se de que estdo vencidas as quotas de 2022. Aos socios que ainda ndo tiveram
oportunidade de liquidar as quotas em atraso, agradece-se que o facam logo que possivel,
contactando a Secretaria para o efeito, preferencialmente via e-mail ou telefonema.

Informa-se igualmente que estdo a pagamento as quotas do ano de 2023.

“Venha saborear a verdadeira comida chinesa tipica de Cantdo”
LOJA 1 Dim Sum Cantonés
Rua Coro de Santo Amaro de Oeiras, 8D - Oeiras

- (ao lado do Oeiras Parque, Edif. Holmes Place)
\ Tel.: 219 135 848 / Tim.: 968 012 330
‘\ NOVA LOJA NO CENTRO COMERCIAL DE OEIRAS PARQUE, LOJA 3025:
2 LOJA 2 Dim Sum Cantonés
Desconto de 10% para os associados da CM.

restaurante cantonés



